
C A R T A  D E  V I N H O S
S E L E Ç Ã O  M R  H O T E L

P A R A C A T U    ·    M I N A S  G E R A I S



C A R T A  D E  V I N H O S

B R A S I L

Júlia Florista R$ 80
Harmoniza com massas, carnes grelhadas e queijos de média
maturação.

P O RT UG A L

Bons Ventos Reserva R$ 110
Harmoniza com carnes vermelhas, massas ao sugo, risotos e queijos
curados.

Papa Figos R$ 230
Ideal para carnes vermelhas, massas ao molho de tomate e embutidos.

Esporão R$ 299
Excelente com carnes assadas, risotos de cogumelos e tábuas de frios.

Vale Meão R$ 1.985
Perfeito para cortes nobres de carne e pratos de alta gastronomia.
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C A R T A  D E  V I N H O S

I T Á L I A

Rosso di Montalcino R$ 490
Acompanha massas, risotos, carnes assadas e queijos semiduros com
grande elegância.

Sassalloro R$ 499
Acompanha carnes grelhadas, massas encorpadas, risotos robustos e
queijos maturados.

Barbi Brunello di Montalcino R$ 899
Combina com carnes vermelhas nobres, massas com molhos encorpados
e queijos maturados.

F R A N Ç A

Piscine Rosé R$ 129
Perfeito com saladas, culinária mediterrânea, frutos do mar e pratos
leves de verão.
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C A R T A  D E  V I N H O S

E S P UMAN T E S

Vinícola Noé R$ 89
Borbulhas leves e frescas, ideais como aperitivo, ao lado de petiscos,
saladas e frutas.

Chandon Réserve Brut 750 ml R$ 130
Espumante elegante e versátil, perfeito como aperitivo e com frutos do
mar, peixes e sobremesas leves.

Freixenet Brut 750 ml R$ 138
Frutos do mar, peixes grelhados, queijos leves e frituras. Excelente
também como aperitivo.
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